


Subject to 10% service charge

豪 氣 滿 天
發 財 哈 棗 拼 X . O . 醬 海 蜇 頭
Deep-fried shrimp paste pu�;

Marinated jelly�sh with X.O. sauce

延 年 益 壽
花 旗 參 石 斛 花 膠 燉 雞
Double-boiled chicken soup with �sh maw,

ginseng and dendrobium

鴻 運 當 頭
麒 麟 班 件
Steamed groupa with mushroom, 

Chinese ham and winter bamboo shoot

發 財 好 市
髮 菜 蠔 豉 豬 手
Braised pork knuckle with

semi-dried oyster and dried black moss

花 開 富 貴  龍 馬 精 神
西 蘭 花 豉 汁 龍 蝦 球
Sautéed lobster with black bean sauce and broccoli

包 羅 萬 有
鮑 汁 南 非 四 頭 鮑 魚 拼 天 白 菇
Braised South African abalone 4 heads and Shiitake 

mushroom with abalone sauce

五 福 臨 門
馳 名 糯 米 飯
Fried glutinous rice with Chinese preserved meat

$388 例 / portion

$368 例 / portion

$468 位 / person

$368 位 / person

$228 位 / person

$988 隻 / each

$468 位 / person

新 春 賀 年 菜 式
CHINESE NEW YEAR A-LA-CARTE SPECIALS



賀 年 精 選 套 餐
CHINESE NEW YEAR DELUXE SET MENU

豪 氣 滿 天
發 財 哈 棗 拼 招 牌 叉 燒

Deep-fried shrimp paste pu�; 

Barbequed pork, honey-glazed

延 年 益 壽
花 旗 參 石 斛 花 膠 燉 雞

Double-boiled chicken soup with �sh maw,

ginseng and dendrobium

花 開 富 貴  龍 馬 精 神
西 蘭 花 豉 汁 龍 蝦 球

Sautéed lobster with black bean 

sauce and broccoli

發 財 好 市
髮 菜 蠔 豉 豬 手
Braised pork knuckle with 

semi-dried oyster and dried black moss

五 福 臨 門
馳 名 糯 米 飯

Fried glutinous rice with 

Chinese preserved meat

都 爹 利 賀 年 美 點
流 沙 煎 堆 仔 ， 黃 金 煎 年 糕

Petit fours

Crispy lava sesame ball; Pan-fried new year cake

HK$1,188 + 10% per person

+ $58 for a bottle (200ml) of Saicho Sparkling Tea (Original Value: $98)
Available �avours: Jasmine, Hojicha, Darjeeling

以套餐優惠價$58 加配Saicho氣泡茶(200毫升), 原價$98
可選口味：茉莉、焙茶、大吉嶺



豪 氣 滿 天
發 財 哈 棗 拼 招 牌 叉 燒

Deep-fried shrimp paste pu�; 

Barbequed pork, honey-glazed

延 年 益 壽
花 旗 參 石 斛 花 膠 燉 雞

Double-boiled chicken soup with �sh maw, ginseng and dendrobium

花 開 富 貴  龍 馬 精 神
西 蘭 花 豉 汁 龍 蝦 球

Sautéed lobster with black bean sauce and broccoli

包 羅 萬 有
鮑 汁 南 非 四 頭 鮑 魚 拼 天 白 菇

Braised South African abalone 4 heads and 

Shiitake mushroom with abalone sauce

發 財 好 市
髮 菜 蠔 豉 豬 手

Braised pork knuckle with semi-dried oyster and dried black moss

五 福 臨 門
避 風 塘 糯 米 飯

Fried glutinous rice with Chinese preserved meat with

chili and garlic, typhoon shelter style

大 展 鴻 圖
紅 棗 桂 圓 燉 官 燕

Sweetened double-boiled imperial bird’s nest with red date and longan

都 爹 利 賀 年 美 點
流 沙 煎 堆 仔,黃 金 煎 年 糕

Petit fours 

Crispy lava sesame ball; Pan-fried new year cake

賀 年 至 尊 套 餐
CHINESE NEW YEAR PREMIUM SET MENU

HK$1,888 + 10% per person

+ $58 for a bottle (200ml) of Saicho Sparkling Tea (Original Value: $98)
Available �avours: Jasmine, Hojicha, Darjeeling

以套餐優惠價$58 加配Saicho氣泡茶(200毫升), 原價$98
可選口味：茉莉、焙茶、大吉嶺



魚 躍 龍 門
油 雞 樅 菌 金 魚 餃

Shrimp dumpling, termite mushroom, gold�sh shape

$118 (二件/2 pieces)

大 紅 大 紫
羽 衣 甘 藍 素 菜 餃

Kale vegetarian dumpling

$78 (三件/3 pieces)

發 財 就 手
髮 菜 豬 手 燒 賣

Pork and shrimp dumpling, pork knuckle, dried black moss

$88 (二件/2 pieces)

金 龍 獻 瑞
金 香 龍 蝦 千 層 酥

Crispy pu� pastry, lobster, asparagus

$108 (件/per piece)

賀 年 精 選 點 心
CHINESE NEW YEAR DIM SUM SELECTION

Available during lunch

午 市 時 段 供 應

金 銀 滿 座
流 沙 煎 堆 仔

Crispy lava sesame ball

$78 (三件/3 pieces)

鴻 運 年 年
黃 金 煎 年 糕

Pan-fried new year pudding

$68 (三件/3 pieces)

Available during lunch and dinner

午 市 及 晚 市 時 段 供 應


